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ESCALA DE GESTION DE ORGANISMOS AUTONOMOS,
ESPECIALIDAD SANIDAD Y CONSUMO

AREA DE TECNICOS DE INSPECCION

Resolucién de 28 de marzo de 2019 (BOE n® 78 de 1 de abril)

INSTRUCCIONES

1. No abra este cuestionario hasta que se le indique.

2. Este cuestionario consta de 75 preguntas y 10 de reserva con 4 respuestas alternativas.
Las preguntas de este cuestionario deben ser contestadas en la “Hoja de Examen” entre
los nOmeros 1y 85. Si observa alguna anomalia en la impresion del cuestionario solicite
su sustitucion.

3. Recuerde que el tiempo de realizacién de este ejercicio es de UNA HORA Y TREINTA
MINUTOS.

4. Las respuestas deberan ser marcadas en la hoja de examen teniendo en cuenta estas
instrucciones y las contenidas en la propia hoja de examen.

5. Compruebe siempre que la marca que va a sefialar en la Hoja de examen corresponde al
ndmero de pregunta del cuestionario. En la Hoja de examen no deberd anotar ninguna
otra marca o sefial distinta de las necesarias para contestar el ejercicio.

6. No serdn valoradas las contestaciones en las que las marcas o correcciones efectuadas
ofrezcan la conclusion de que “no hay opcién de respuesta” vélida. En el supuesto de
que hubiera dos o mdas marcas de pregunta se considerard NULA de acuerdo con las
instrucciones facilitadas en la Hoja de examen.

7. NO SEPARE EL “EJEMPLAR PARA EL INTERESADO" DE LA HOJA DE EXAMEN.
8. EL EJEMPLAR PARA EL INTERESADO LE SERA ENTREGADO UNA VEZ FINALICE EL EJERCICIO.
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SegUn el Reglamento (CE) N° 1925/2006, sobre la adicién de vitaminas, minerales y otras sustancias
determinadas a los alimentos, podran anadirse vitaminas y minerales a los siguientes productos:

A. Hortalizas frescas.

B. Pescados sin procesar, siempre que no se atribuya a los mismos ninguna alegacién nutricional ni de
propiedades saludables.

€. Bebidas con un volumen alcohdlico superior a 0.5 e inferior a 1 %, siempre que no se atribuya al pro-
ducto ninguna alegacién nutricional ni de propiedades saludables.

D. Bebidas con un volumen alcohdlico superior a 5 %.

El Plan de Prevencion de Riesgos Laborales que regula el Real Decreto 39/1997, de 17 de enero,
es la herramienta a través de la cual se integra la actividad preventiva de la empresa y debe ser
aprobado:

A. Por la direccion de la empresa.

B. Por la Comisidn Nacional de Seguridad y Salud en el Trabajo.
C. Por la Inspeccién de Trabajo.

D. Por el Instituto Nacional de Seguridad e Higiene en el Trabajo

De acuerdo con el articulo 14 del Tratado de la Unién Europea, écudl es el nimero maximo de di-
putados del Parlamento Europeo?

A. 700 incluido el Presidente.
. 750 mas el Presidente.
. 750 incluido el Presidente.
. 700 mds el Presidente.

CNnw

De acuerdo con el articulo 3 del Reglamento (CE) n.° 178/2002 por el que se establecen los princi-
pios y los requisitos generales de la legislacion alimentaria, se crea la Autoridad Europea de Seguri-
dad Alimentaria y se fijan procedimientos relativos a la seguridad alimentaria, entre los Principios
Generales de Seguridad Alimentaria se define trazabilidad como:

A. Procedimiento mediante el cual podemos conocer la trayectoria de un producto o lote de productos
desde su origen hasta su consumo, incluido su itinerario por las fases de produccién y comercializa-
cién.

B. La posibilidad de encontrar y seguir el rastro, a través de todas las etapas de produccién, transforma-
cidn y distribucidn, de un alimento, un pienso, un animal destinado a la produccién de alimentos ¢ una
sustancia destinados a ser incorporados en alimentos o piensos o con probabilidad de serlo.

C. Conjunto de aquellos procedimientos preestablecidos y autosuficientes que permiten conocer el his-
térico, la ubicacién y la trayectoria de un producto o lote de productos a lo largo de la cadena de
suministros en un momento dado, a través de unas herramientas determinadas.

D. Una herramienta que debe servir para ejercer un mayor control de los productos.

Las aguas de consumo piéblico envasadas (sefiale la opcion CORRECTA):

A. Son aquellas que pueden tener cualquier tipo de procedencia, subterranea o superficial y que han sido
sometidas a tratamiento para que sean potables.

B. Pueden ser comercializadas en caso de desabastecimiento de agua.

C. Serigen por el Real Decreto 1799/2010, de 30 de diciembre, por el que se regula el proceso de elabo-
racién y comercializacién de aguas preparadas envasadas para el consumo humano.

D. Deben cumplir el Real Decreto 140/2003, de 7 de febrero, por el que se establecen los criterios sanita-
rios de la calidad de las aguas de consumo humano.
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Con respecto a la comercializaciéon de leche cruda o nata cruda destinada al consumo humano di-
recto, el Reglamento (CE) n° 853/2004, por el que se establecen normas especificas de higiene de
los alimentos de origen animal:

nEpP

La prohibe expresamente.

La permite si su concentracién de gérmenes a 30° C es inferior a 300.000 colonias por ml.

La permite siempre que proceda de rebafios sometidos a control antituberculoso.

Permite que los Estados miembros puedan mantener o establecer normas nacionales que prohiban o
limiten la puesta en el mercado en su territorio de leche cruda o nata cruda destinadas al consumo
humano directo.

Teniendo en cuenta La Respuesta mundial para el control de vectores 2017-2030, aprobada por la
Asamblea Mundial de la Salud en 2017, respecto a las siguientes afirmaciones, sefiale la INCORREC-

TA:

A.

Las enfermedades humanas transmitidas por vectores representan alrededor del 17 % de la carga
mundial estimada de enfermedades transmisibles y afectan de manera desproporcionada a las pobla-
ciones mas pobres.

La mayoria de las enfermedades transmitidas por vectores no son prevenibles, por la adaptacién de
los propios vectores al medio ambiente y la resistencia cada vez mayor, de estos a los productos qui-
micos.

Los factores sociales, demograficos y medioambientales son determinantes para la propagacién de los
patégenos de trasmisidn vectorial.

Las zonas tropicales y subtropicales son las mas afectadas. Mas del 80% de la poblacién mundial vive
en zonas en las que hay riesgo de contraer al menos una de las principales enfermedades trasmitidas
por vectores, y mas del 50 % de la poblacién mundial en zonas en las que hay riesgo de contraer dos
0 mas.

De las siguientes afirmaciones con respecto a los derechos fundamentales recogidos en la Constitu-
cién, sefale la respuesta INCORRECTA:

Se recogen en el Titulo Primero de la Constitucién Espafiola de 1978.

Los ciudadanos no podran recabar la tutela de los derechos fundamentales ante los Tribunales ordina-
rios, mediante un procedimiento preferente y sumario.

Pueden ser recurridos ante el Tribunal Constitucional a través del Recurso de Amparo.

Se regulan mediante Ley Organica.

De acuerdo con el Reglamento (UE) N° 37/2010, relativo a las sustancias farmacolégicamente ac-
tivas y su clasificacién por lo que se refiere a los limites maximos de residuos en los productos
alimenticios de origen animal, NO se considera una sustancia prohibida en bovinos:

oNnwp

Aristolochia spp. y sus formulaciones.
Dapsona.

Dimetridazol.

Acido peracético.

Los Secretarios Generales Téchicos seran nombrados y separados del ejercicio de su actividad:

oNnwp

Por Real Decreto del Consejo de Ministros a propuesta del titular del Ministerio.
Directamente por el titular del departamento ministerial.

Por el Subsecretario de cada departamento ministerial.

Por Orden Ministerial del titular del departamento.
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De acuerdo con el articulo 90 del Texto Refundido de la Ley del Estatuto Basico del Empleado P§-
blico, la suspensién firme por sancién disciplinaria NO podra exceder de:

A. 3 aiios.
B. 4 afios.
C. 5 afos.
D. 6 afos.

SegUn se establece en el Reglamento (CE) N° 853/2004, por el que se establecen normas especifi-
cas de higiene de los alimentos de origen animal, écudles de los siguientes productos destinados a
consumo humano deberan ir provistos de la marca de identificacion?

A. Caracoles terrestres vivos.
B. Insectos muertos.

C. (Gasterépodos marinos.

D. Miel.

SegUn lo establecido en el Reglamento (CE) n° 853/2004, por el que se establecen normas especifi-
cas de higiene de los alimentos de origen animal, la carne picada debera prepararse:

A. Cuando se trate de aves de corral dentro del dia siguiente al sacrificio y cuando se trate de animales
distintos de las aves de corral (excepto si se trata de carne de vacuno deshuesada y envasada al vacio),
dentro de los dos dfas siguientes al sacrificio.

B. Cuando se trate de aves de corral dentro de los dos dias siguientes al sacrificio y cuando se trate de
animales distintos de las aves de corral (excepto si se trata de carne de vacuno deshuesada y envasada
al vacio), dentro de los cuatro dias siguientes al sacrificio.

C. Cuando se trate de aves de corral dentro de los tres dias siguientes al sacrificio y cuando se trate de
animales distintos de las aves de corral (excepto si se trata de carne de vacuno deshuesada y envasada
al vacio), dentro de los seis dias siguientes al sacrificio.

D. Cuando se trate de aves de corral dentro de los cuatro dias siguientes al sacrificio y cuando se trate de
animales distintos de las aves de corral (excepto si se trata de carne de vacuno deshuesada y envasada
al vacio), dentro de los ocho dias siguientes al sacrificio.

Sefiale la respuesta CORRECTA en relacion con los métodos indirectos de educacién sanitaria:

A. Refuerzan actitudes previamente adquiridas pero no sirven para cambiar actitudes firmemente arrai-
gadas.

B. Son los métodos mas eficaces en educacién sanitaria.

C. También son denominados métodos bidireccionales.

D. Entre ellos se encuentran: didlogo, clase, charla y la discusién en grupo.

Respecto a la enfermedad meningocécica, seiiale la INCORRECTA:

A. Se presenta de forma aguda con manifestaciones clinicas que pueden ser muy variadas, las mas comu-
nes son la meningitis y la sepsis. También, puede tener otras presentaciones menos frecuentes como
son la neumonia, artritis séptica, pericarditis, uretritis y conjuntivitis.

B. Las tasas de incidencia mds elevadas se dan en los menores de 5 afios, en especial en los nifios de 6 a
24 meses.

C. El Unico reservorio conocido es el ser humano.

D. Es de origen bacteriano producida por Neisseria meningitidis, un cocobacilo Gram positivo y se puede
clasificar en 6 serotipos antigénicamente diferentes.
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De acuerdo con el Real Decreto 1977/1999, por el que se establecen los principios relativos a la
organizacion de los controles veterinarios sobre los productos procedentes de paises terceros, el
control documental comprendera:

A. El examen de los documentos de caracter mercantil que acompafian a la partida.

B. El examen visual para comprobar el etiquetado de la partida y ver si el contenido del mismo se corres-
ponde con la informacion que figura en los documentos de acompafiamiento.

C. La comprobacién visual de los precintos.

D. La comprobacién de las temperaturas del medio de transporte.

éCudles de las siguientes aletas se presentan de forma simétrica en los peces?

A. Abdominales.
B. Dorsales.
€. Caudales.
D. Adiposas

De acverdo con el Real Decreto 1976/2004, por el que se establecen las normas zoosanitarias aplica-
bles a la produccién, transformacién, distribucion e introduccién de los productos de origen animal
destinados al consumo humano, NO es una enfermedad relevante en los intercambios comerciales
de productos de origen animal frente a la cual se han establecido medidas de control en virtud de
la normativa comunitaria:

A. La peste de los pequefios rumiantes.
B. La encefalopatia espongiforme bovina.
C. La enfermedad de Newcastle.

D. Lainfluenza aviar.

En relacién a la libre circulacion de trabajadores en la Unién Europea, iexiste actualmente algin
tipo de restriccién transitoria al acceso de los trabajadores procedentes de los Gltimos paises inte-
grados en la Unién Europea?

A. No. En ningln caso existen restricciones a la libre circulacién de trabajadores.

B. Austria regula el acceso de los trabajadores croatas a su mercado laboral.

C. Los trabajadores croatas tienen restricciones a la libre circulacién en el resto de Estados miembros
mientras no culminen las fases negociadas en su incorporacién a la Unién Europea.

D. Los trabajadores procedentes de Croacia, Bulgaria y Rumania tienen restricciones a la libre circulacion
hasta el 30 de junio de 2020.

De acuerdo con la seccién 1 del Reglamento (CE) n° 178/2002 por el que se establecen los principios
y los requisitos generales de la legislacion alimentaria, se crea la Autoridad Europea de Seguridad
Alimentaria y se fijan procedimientos relativos a la seguridad alimentaria, entre los Principios Ge-
nerales de Seguridad Alimentaria, NO se encuentra:

A. Principio de Trazabilidad.

B. Principio de Precaucion.

C. Andlisis de Riesgos.

D. Informacién al consumidor (etiquetado).
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21. De las siguientes afirmaciones con respecto a la Cortes Generales, sefiale la INCORRECTA:

A. Las Diputaciones Permanentes de las Cdmaras estaran compuestas, cada una de ellas, por un minimo
de 15 miembros y representan al partido mayoritario en cada Camara.

B. Ejercen la potestad legislativa del Estado, aprueban los Presupuestos Generales del Estado y controlan
la accion del Gobierno.

C. Serelnen anualmente en dos periodos ordinarios de sesiones: el primero, de septiembre a diciembre,
y el segundo, de febrero a junio.

D. Funcionan en Pleno y por Comisiones.

22. Teniendo en cuenta el Reglamento Sanitario Internacional-2005, un medio de transporte se podra
considerar sospechoso y debera ser inspeccionado en busca de vectores y reservorios en todas las
siguientes situaciones EXCEPTO:

A. Sihay a bordo un posible caso de enfermedad transmitida por vectores.

B. Si ha habido a bordo un posible caso de enfermedad transmitida por vectores durante un viaje inter-
nacional.

C. Si el lapso transcurrido desde su salida de una zona afectada permite que los vectores presentes a
bordo puedan seguir siendo portadores de enfermedad.

D. Sino presenta la documentacién de quimioprofilaxis reglamentaria.

23. Segin la Ley 40/2015, las autoridades administrativas independientes estaran sujetas al principio
de:

Sostenibilidad financiera.
Igualdad nacional.

Equilibrio presupuestario.
. Imparcialidad econémica.

oNwp

24. Segin se establece en el Reglamento (UE) 2017/625, sobre controles oficiales, el cdmputo del plazo
para poder proceder a la reexpedicion de aquellas partidas de origen animal procedentes de ter-
ceros paises que no superen los controles oficiales en el puesto de control fronterizo de entrada,
empezara a computarse a partir de:

A. La fecha en que el operador responsable de la partida haya comunicado su deseo de reexpedir la
mercancia.

B. La fecha en que las autoridades competentes hayan notificado al operador su decisién de denegar la
entrada de la mercancia.

C. La fecha en que las autoridades competentes del tercer pais de destino hayan confirmado la acepta-
cién de la partida.

D. La fecha de presentacion de la parte | del Documento Sanitario Comudn de Entrada.

25. éCual de los siguientes Tratados de la Unién Europea se suscribié en primer lugar?

A. Tratado de Lisboa.

B. Tratado de Niza.

C. Tratado de Maastricht.
D. Tratado de Amsterdam.
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De acuerdo con el Real Decreto 1976/2004, por el que se establecen las normas zoosanitarias apli-
cables a la produccidn, transformacion, distribucion e introduccion de los productos de origen ani-
mal destinados al consumo humano, la carne procedente de territorios o partes de territorios que
no cumplan todas las condiciones zoosanitarias correspondientes:

A. No se podra importar bajo ninguna circunstancia.

B. Debera destinarse a tratamiento térmico directo.

€. Deberd llevar un sello de inspeccién veterinaria atravesado por una cruz diagonal formada por dos
lineas rectas que se crucen en el centro del sello y permitan que las indicaciones sigan siendo legibles.

D. Debera llevar un sello en forma pentagonal.

En el anexo Il del Reglamento (CE) n° 852/2004 relativo a la higiene de los productos alimenticios,
se exige que:

A. Los fregaderos o instalaciones similares destinadas al lavado de los productos alimenticios tengan un
suministro suficiente de agua potable caliente.

B. Las superficies que estén en contacto con los productos alimenticios sean siempre de materiales lisos,
lavables, resistentes a la corrosién y no téxicos.

C. En los contenedores destinados al transporte de productos alimenticios a granel en estado liquido,
granulado o en polvo figure una indicacién, claramente visible e indeleble, y en una o varias lenguas
comunitarias, sobre su utilizacién para el transporte de productos alimenticios, o bien la indicacién
“exclusivamente para productos alimenticios”.

D. Todas son correctas.

De las siguientes enfermedades, écudl es de transmision alimentaria?

A. Dengue.

B. Listeriosis.

C. Legionelosis.
D. Lehismaniasis.

Teniendo en cuenta el Reglamento Sanitario Internacional-2005. Los medios de transporte que
abandonen un punto de entrada situado en una zona que sea objeto de una recomendacion de que
se controlen los vectores deben ser desinsectados y mantenidos exentos de vectores. Se dejara
constancia de la presencia de vectores a bordo de un medio de transporte y de las medidas de
control aplicadas para erradicarlos, seiiale la INCORRECTA:

A. Tratdndose de una aeronave, en |a parte sanitaria de la Declaracién General de Aeronave, a menos que
esa parte de la Declaracién no sea exigida por la autoridad competente del aeropuerto de llegada.

B. Tratandose de embarcaciones, en los certificados de control de sanidad a bordo.

C. Tratandose de una avioneta comercial, en los certificados de control de sanidad de la avioneta.

D. Tratdndose de otros medios de transporte, en un testimonio escrito del tratamiento realizado, que se
facilitarad al consignador, el consignatario, el transportista, la persona a cargo del medio de transporte
0 sus agentes respectivos.

La ley 31/1995, de 8 de noviembre, de prevencién de Riesgos Laborales, creé la Comision Nacional
de Seguridad y Salud en el Trabajo, épor quién esta integrada dicha Comision?

A. La Comisién estd integrada solamente por representantes de las Comunidades Auténomas y por repre-
sentantes de la Administracion General de Estado.

B. No se ha creado dicha Comisién.

C. La Comisidn sélo esta integrada por representantes de las Comunidades Auténomas.

D. La Comisién estd integrada por representantes de las Comunidades Auténomas, por representantes de
la Administraciéon General de Estado, por representantes de las organizaciones empresariales y sindi-

cales mas representativas.
c‘
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<¢Cual es el periodo de incubacion de la legionelosis?

A. De 2 a 10 dias.
B. De5 horas a 30 dias.
C. De5a21dias.
D. De2a 21 dias.

Teniendo en cuenta el Real Decreto 2210/1995, por el que se crea la red nacional de vigilancia epi-
demiolégica, se entiende por brote de interés supracomunitario, seiiale la INCORRECTA:

A. Brote de cualquier enfermedad incluida en el grupo de enfermedades de declaracién urgente con con-
junto minimo de datos segun al anexo Il de este Real Decreto.

B. Brote que afecte a dos personas de la misma familia, que comparten el mismo domicilio.

C. Brote en el que se establezca la sospecha de relacién con un producto que se comercialice fuera de la
Comunidad Auténoma afectada.

D. Brote cuyas circunstancias hagan temer su extension fuera de la Comunidad Auténoma implicada.

SegOn el Manvual de Vigilancia y control de vectores en puertos, aeropuertos y pasos fronterizos
terrestres, publicado por la Organizacién Mundial de la Salud, los discos guarda ratas colocados en
las lineas de amarre de las embarcaciones para impedir que las ratas invadan la embarcacioén o que
se desplacen de la nave al puerto, deben colocarse:

A. Como minimo, a 1,80 metros del muelle.
B. Como mihimo, a 1,60 metros del muelle.
€. Como minimo, a 1,40 metros del muelle.
D. Como minimo, a 1,20 metros del muelle.

En cuanto a la promocién de estilos de vida saludable, sefiale la respuesta INCORRECTA:

A. La Organizacion Mundial de la Salud establece que hay un nivel de consumo seguro de alcohol, pero
la situacién mas saludable es beber cuanto menos alcohol mejor.

B. El alcohol no afecta de la misma manera a todas las personas ya que el peso, la talla corporal, la edad,
el sexo, la experiencia en el consumo, la genética, el metabolismo individual, la nutricién y otros fac-
tores sociales.

C. Las bebidas alcohdlicas tienen un alto contenido de azUcar en su composicién que se transformaran y
almacenaran en nuestro cuerpo en forma de grasa cuando hacemos consumos elevados.

D. Se considera como bebedor social a la persona que, habitualmente o de manera esporadica, consume
bebidas alcohdlicas en situaciones sociales.

De acuerdo con el Reglamento (CE) n°® 401/2006 y sus modificaciones, por el que se establecen los
métodos de muestreo y de analisis para el control oficial del contenido de micotoxinas en los pro-
ductos alimenticios, en lo que respecta a los cacahuetes y otras semillas oleaginosas, a los frutos
de cdscara arbéreos, a los huesos de albaricoque, al regaliz y al aceite vegetal, en el caso de una
partida de 20 toneladas de cacahuetes destinados a consumo, sefiale la opcion CORRECTA:

A. Se tomardn 100 muestras elementales de 300 gramos; la muestra global tendrd un peso de 30 kg v,
antes de la molienda, se mezclara y dividird en dos muestras de laboratorio iguales de 15 kg.

B. Se tomaran 100 muestras elementales de 200 gramos; la muestra global tendrd un peso de 20 kg vy,
antes de la molienda, se mezclard y dividird en dos muestras de laboratorio iguales de 10 kg.

C. Se tomardn 100 muestras elementales de 300 gramos; la muestra global tendrd un peso de 30 kg v,
antes de la molienda, se mezclard y dividird en tres muestras de laboratorio iguales de 10 kg.

D. Se tomardn 200 muestras elementales de 100 gramos; la muestra global tendré un peso de 20 kg vy,
antes de la molienda, se mezclard y dividird en dos muestras de laboratorio iguales de 10 kg.

9
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Segin las denominaciones de venta que establece el Real Decreto 1698/2003, por el que se esta-
blecen disposiciones de aplicacién de los Reglamentos comunitarios sobre el sistema de etiquetado
de la carne de vacuno, la carne de un animal macho de 10 meses corresponde a:

Carne de ternera blanca.
Carne de ternera.

Carne de cebdn.

Carne de afiojo.

°Pnwp

Segin el articulo 5 de la Ley 50/1997, de 17 de noviembre, del Gobierno, {a quién le corresponde
aprobar los Reales Decretos-Leyes y los Reales Decretos-Legislativos?

A los Ministros.

Al Congreso de los Diputados.
Al Consejo de Ministros.

Al Presidente del Gobierno.

onwmp

El Laboratorio de referencia de la UE para los materiales destinados a entrar en contacto con los
productos alimenticios es el:

A. Centro Comun de Investigacidon de la Comisién Europea de Ispra (ltalia).

B. Centro Comun de Investigacion de la Comisién Europea de Geel (Bélgica).

C. Laboratorio Agrario de la Generalitat Valenciana (LAGVY) de Burjassot-Valencia (Espafia).
D. Livsmedelsverket situado en Uppsala (Suecia).

Segin la Ley 19/2013, de 9 de diciembre, de transparencia, acceso a la informacion publica y buen
gobierno, écudles son los principios técnicos que tiene que tener el Portal de Transparencia?

A. Accesibilidad y transparencia.

B. Transparencia e interoperabilidad.

C. Solo accesibilidad.

D. Accesibilidad, interoperabilidad y reutilizacion.

Con arreglo al Reglamento (UE) 2017/625 sobre controles oficiales, el plazo general para poder so-
meter a las partidas rechazadas de productos de consumo humano procedentes de terceros paises
a un tratamiento especial sera:

A. 30 dias.
B. 60 dias.
€. 90 dias.

D. El Reglamento (UE) 2017/625 sélo fija un plazo maximo para las reexpediciones.

El Reglamento (CE) n° 450/2009, sobre materiales y objetos activos e inteligentes destinados a en-
trar en contacto con alimentos, establece que Unicamente las sustancias inclvidas en la lista comu-
nhitaria, podran utilizarse en componentes de los materiales activos e inteligentes. Posteriormente,
en sv articulo 7, sefiala el contenido de la lista comunitaria, que NO tiene por qué especificar:

La identidad de la sustancia o las sustancias.

El mecanismo de accidon de las sustancias o sustancias.

El nUmero de referencia.

Todas las anteriores son especificaciones que debe incluir la lista comunitaria.

onwp
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42. En relacién al Plan Nacional de Control Oficial de la Cadena Alimentaria, indique la respuesta CO-
RRECTA:

43.

44.

45.

46.

A.

La existencia de un plan nacional de control multianual es obligatorio en todos los Estados miembros
de la Unién Europea, de acuerdo con el Articulo 41 del Reglamento (CE) n® 882/2004.

El primer plan en Espaiia fue el denominado “Plan Nacional de Control Oficial de la Cadena Alimentaria
2016-2020".

El Plan Nacional de Control Oficial de la Cadena Alimentaria es el documento que describe los sistemas
de control oficial a lo largo de toda la cadena alimentaria en Espaiia, excluyendo la produccién prima-
ria.

La Ley 17/2011, de 5 de julio, de seguridad alimentaria y nutricién establece la pertinencia de desarro-
llar un plan plurianual en Espafia.

En un estudio epidemioldgico de cohortes, équé entendemos por pacientes expuestos?

ONAwp

Pacientes que tienen el factor de riesgo de la enfermedad o problema de salud que queremos estudiar.
Pacientes que aceptan participar en el estudio tras otorgar su consentimiento informado.

Sujetos que no desarrollan la enfermedad o problema de salud en estudio durante el seguimiento.
Pacientes que tienen la enfermedad o problema de salud que queremos estudiar.

Segin la Ley 33/2011, de 4 de octubre, General de Salud Péblica, los 6rganos competentes para
imponer sanciones en materia de salud pdblica, en el ambito de la Administracién General del Es-
tado, iquién es el érgano competente para resolver un expediente por infracciones graves?

°Nwp

La persona titular de la Direccién General de Salud Publica, Calidad e Innovacién.

La persona titular del Ministerio de Sanidad, Consumo y Bienestar Social.

La persona titular de la Subsecretaria del Ministerio de Sanidad, Consumo y Bienestar Social.

La persona titular de la Secretaria General de Sanidad y Consumo del Ministerio de Sanidad, Consumo
y Bienestar Social.

Seqin se establece en la Decision 94/360/CE de la Comisién, sobre la frecuencia reducida de los
controles fisicos de los envios de determinados productos importados de terceros paises, Zen cual
de los siguientes productos se aplicard una frecuencia de control fisico minima del 1 % y maxima
del 10 %?

O Cnwp

Miel.
Ovoproductos.
Huevos enteros.
Ancas de rana.

Segin la Ley 40/2015, de 1 de octubre, de Régimen Juridico del Sector PGblico, los Convenios ten-
dran una duracion determinada y:

SOowp

No podra ser superior a dos afios.

No podra ser superior a dos afios prorrogables por dos més.

No podrd ser superior a cuatro afios, salvo que normativamente se prevea un plazo superior.
No podra tener una duracion mayor del ejercicio presupuestario.
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47.

48.

49.

50.

51.

52.

El articulo 18 del Reglamento Sanitario Internacional-2005, la OMS con respecto al trdnsito inter-
nacional de personas podra aconsejar, seiiala la INCORRECTA:

A. Someter a aislamiento, observacion o cuarentena a personas sospechosas de padecer una enfermedad
gue suponga un riesgo para la salud pUblica.

B. Denegar la entrada a las personas sospechosas o afectadas de una enfermedad.

C. Aplicar pruebas de cribado y/o restricciones a la salida de personas de dreas afectadas por una enfer-
medad que suponga un riesgo para la salud publica.

D. Cerrar las fronteras y evitar el trdnsito de personas y mercancias cuando suponga un riesgo para la
salud publica.

De acuerdo con el Reglamento (UE) n° 1169/2011, siempre sera obligatorio indicar en el etiquetado:

A. El pais de origen.

B. El modo de empleo.

C. El grado alcohdlico volumétrico adquirido.
. La informacién nutricional.

El Acuerdo sobre traslado de cadaveres de Estrasburgo

A. Es aplicable al transporte internacional de cenizas.

B. Indica que todos los caddveres deben ir provistos durante el traslado de un Salvoconducto Mortuorio.

C. Dice que el Salvoconducto Mortuorio debe estar redactado en, al menos, tres idiomas oficiales del
Consejo de Europa.

D. Indica que el Salvoconducto Mortuorio serd expedido por la autoridad sanitaria del Estado de destino.

Segin el Manval Europeo sobre Estandares de Higiene de los Buques de Pasaje del Proyecto SHIP-
SAN, entre las caracteristicas de los buques que favorecen la colonizacién por Legionella, se en-
cuentra:

A. Sistemas de agua que evitan el movimiento lento del agua, asi como su retorno.
B. Temperatura del agua por debajo de 25 °C.

C. Temperatura del agua por encima de 45 °C.

D. Temperatura del agua entre 25y 45 °C.

Teniendo en cuenta el documento Protocolos de la Red Nacional de Vigilancia Epidemiolégica (RE-
NAVE), de las siguientes medidas preventivas de salud puiblica frente al Botulismo, sefiale la INCO-
RRECTA

A. Llas esporas no se destruyen a la temperatura de ebullicién del agua. Sin embargo, la toxina es termo-
Iabil, por lo que puede ser inactivada si se calienta el alimento a 85 °C mds de 5 minutos.

B. La pasteurizaciéon comercial destruye las esporas por lo que la seguridad de estos productos debe
basarse en la pasteurizacion.

C. Lla refrigeracién combinada con la proporcién de sal, acidez, contenido de azicar y actividad de agua
previenen el crecimiento y la formacién de toxina.

D. Para prevenir el botulismo intestinal, se evitard dar a los lactantes alimentos que puedan contener
esporas como la miel.

El Reglamento (CE) 853/2004, por el que se establecen normas especificas de higiene de los alimen-
tos de origen animal, indica expresamente que se mantendran a una temperatura préxima a la de
fusion del hielo, seiiale la INCORRECTA:

. Los productos de la pesca frescos.
Los productos de la pesca no transformados descongelados.
. Los productos cocidos y refrigerados de crustdceos y moluscos.
. Los moluscos bivalvos vivos.
G
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De acuerdo con el Reglamento (CE) n° 853/2004 por el que se establecen normas especificas de
higiene de los alimentos de origen animal, los huevos deberan suministrarse al consumidor en un
plazo maximo a partir de la puesta de:

A. 15 dias.
B. 18 dias.
C. 21 dias.
D. 28 dias.

Actualmente participan plenamente en el Espacio Schengen (drea sin fronteras interiores):

A. Los 28 Estados miembros de la Unién Europea mas Noruega, Islandia Suiza y Liechtenstein (en régimen
de paises asociados).

B. Todos los Estados miembros salvo Croacia.

€. Todos los Estados miembros salvo Rumania, Bulgaria y Croacia.

D. 22 de los Estados miembros de la Unién Europea mas Noruega, Islandia, Suiza y Liechtenstein (en ré-
gimen de paises asociados).

Segin la Ley Organica 3/2007, de 22 de marzo, para la igualdad efectiva de mujeres y hombres,
iqué tipos de discriminacién por razén de sexo se contemplan?

Discriminacién hacia la mujer y hacia los hijos.

Discriminacién directa y discriminacion indirecta.

Dicha ley no contempla diferentes tipos de discriminacién por razén de sexo.
Discriminacién principal y secundaria.

S r®p

Los subproductos de origen animal de categoria 1 distintos de los residuos de cocina de medios de
transporte internacional, podran:

Compostarse.

Inhumarse en vertederos autorizados.

Utilizarse como combustible sin procesamiento previo.

Utilizarse para la fabricacién de abonos y enmiendas del suelo de origen orgénico.

Snwp

Conforme el articulo 16 del Reglamento (CE) n° 1935/2004 sobre los materiales y objetos destina-
dos a entrar en contacto con alimentos, para certificar la conformidad de los grupos de materiales
y objetos enumerados en su anexo | con las normas que les sean aplicables, deberan acompaiiarse
de:

A. Un certificado sanitario emitido por la autoridad sanitaria del tercer pais exportador, segin el modelo
establecido en el Reglamento (CE) n°® 1935/2004.

B. Un certificado sanitario emitido por la autoridad sanitaria del tercer pais exportador, segin el modelo
establecido en la normativa de la Unién Europea aplicable a cada material en concreto.

€. Una declaracién por escrito.

D. Ninguna es correcta.

¢Como se debe dejar constancia de la presencia de un Formulario de Informe de Pruebas (FIP) aso-
ciado a un Certificado de Sanidad a Bordo (CSB)?

Mediante la colocacién de un sello en el CSB que diga “Ver anexo”.
Mediante la anotacién manuscrita del inspector sobre el CSB existente.
Mediante la expedicién de un nuevo informe.

No se puede adjuntar un FIP a un CSB.

oAw@p
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59.

60.

61.

62.

63.

64.

La calidad de vida relacionada con la salud se evalda mediante:

A. Cuestionarios estandarizados con propiedades métricas demostradas.
B. Radiografia simple de térax y analitica global de sangre y orina.

C. Conjunto minimo bdsico de datos.

D. Pruebas de cribaje de alta sensibilidad y especificidad.

¢Cudl de los siguientes productos procedentes de terceros paises NO estaria sujeto a controles por
parte de los servicios de inspecciéon de Sanidad Exterior?

Caracoles terrestres vivos para consumo humano.

Subproductos de origen animal destinados a la industria farmacéutica.
Biocidas para su uso en explotaciones ganaderas.

Cabello humano.

oN®p

Si acudimos a la Ley 39/2006, de 14 de diciembre, de Promocién de la Autonomia Personal y Aten-
cion a las personas en sitvacion de dependencia, équé requisitos tienen que cumplir los espaiioles
para ser considerados titulares de los derechos establecidos en dicha ley?

A. Encontrarse en situacion de dependencia.

B. Ser mayor de 3 afios.

C. Encontrarse en situacién de dependencia en alguno de los grados establecidos y residir en territorio
espafiol.

D. Encontrarse en situacién de dependencia en alguno de los grados establecidos, residir en territorio
espafol y haberlo hecho durante cinco afos.

La competencia del Ministerio de Sanidad y Consumo (actualmente Ministerio de Sanidad, Consumo
y Bienestar Social) en la vigilancia y control de insectos, roedores y de cuvalquier otro vector de
enfermedades, queda definida en:

A. Ley 33/2011, de 4 de octubre, General de Salud Pdblica.

B. Ley 14/1986, de 25 de abril, General de Sanidad.

C. Real Decreto 1047/2018, de 24 de agosto, por el que se desarrolla la estructura basica del Ministerio
de Sanidad, Consumo y Bienestar Social.

D. Real Decreto 1418/1986, de 13 de junio sobre funciones del Ministerio de Sanidad y Consumo en ma-
teria de Sanidad Exterior.

SegUn se define en el Real Decreto 770/1999 por el que se aprueba la Reglamentaciéon técnico-
sanitaria para la elaboracién, circulacion y comercio de detergentes y limpiadores, los productos
utilizados para lograr el tipo de presentacion y concentracion deseadas de un detergente o un
limpiador son:

A. Agentes tensioactivos.
B. Aditivos.

C. C(argas.

D. Coadyuvantes.

En relacion con el etiquetado nutricional, NO es obligatorio que incluya:

El valor energético.

La cantidad de acidos grasos insaturados.
La cantidad de proteinas.

La cantidad de sal.

°SAwp




AREA DE TECNICOS DE INSPECCION 1edet

______ < I8 >

65.

66.

67.

68.

69.

70.

S - L] -

MINISTERIO
DE SANIDAD, CONSUMO
Y BIENESTAR SOCIAL

¢En cudntos grupos diferentes se clasifican los Recintos Aduaneros Habilitados conforme a la Jltima
modificacién del Anexo Il de la Orden de 20 de enero de 1994, por la que se fijan modalidades de
control sanitario de productos de comercio exterior destinados a uso y consumo humano y a los
recintos advaneros habilitados para su realizaciéon?

A. 7 grupos.
B. 5 grupos.
€. No se establecen grupos.
D. 3 grupos.

Segin el Real Decreto de estructura organica basica del Ministerio de Sanidad, Consumo y Bienes-
tar Social, {qué es el Observatorio de Salud?

A. Es un drgano colegiado.

B. Es un Organismo Auténomo.

€. Es una Comisidn Ministerial.

D. No existe el Observatorio de Salud.

De acuerdo con el articulo 19 del Tratado de la Union Europea, el Tribunal de Justicia de la Unién
Europea comprendera, seriale la opcién INCORRECTA:

A. El Tribunal General.

B. El Tribunal Supremo.

C. El Tribunal de Justicia.

D. Los Tribunales Especializados.

&Qué es la grayanotoxina?

Una toxina producida por Bacillus cereus.

Una micotoxina de los cereales.

Una toxina natural que puede aparecer en la miel.
Una biotoxina marina.

onwp

Segin se establece en el Reglamento (CE) n° 853/2004, por el que se establecen normas especificas
de higiene de los alimentos de origen animal, los recipientes y las cisternas que se hayan empleado
para el transporte de la leche y del calostro deberan limpiarse y desinfectarse:

A. Siempre después de cada transporte.

B. Con la frecuencia adecuada en funcién de su uso.
C. Segun el criterio del operador.

D. Al menos una vez al dia.

En relacién al derecho de los explotadores de empresas alimentarias y de piensos cuyos productos
sean sometidos a muestreo y analisis a solicitar un dictamen de expertos adicional:

Es un derecho Onicamente establecido en Espafia, por Real Decreto 1945/1983.

Es un derecho de norma nacional asi como de la UE.

Es un derecho recientemente establecido por el Reglamento (UE) 2017/625.

Los exportadores de las empresas no tienen derecho a solicitar un dictamen de expertos adicional.

erwp
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71.

72.

73.

74.

75.

La PFP o Puffer Fish Poisoning es una intoxicacion producida por consumo de ciertos peces, sefiale
la opcién CORRECTA:

A. Tetraoddntidos.
B. Dioddntidos.

C. Médlidos.

D.

Cantigastéridos.

De acuerdo con la Decisién 2001/812/CE de la Comision por Ia que se establecen las condiciones de
autorizacion de los Puestos de Inspeccion Fronterizos, estos NO necesariamente deberan disponer
de:

A. Sierra.

B. Abre botes.

C. pH-metro para los productos frescos.
D. Termémetros.

De acuerdo con el Real Decreto 1049/2003, por el que se aprueba la norma de calidad relativa a
la miel, se define miel para uso industrial como la miel apropiada para usos industriales o para su
utilizacion como ingrediente de otros productos alimenticios que se elaboran ulteriormente, que
puede (seiiale la opcion INCORRECTA):

A. Presentar un sabor o un olor extrafios.

B. Haber comenzado a fermentar o haber fermentado.
C. Haberse oxidado.

D. Haberse sobrecalentado.

Con arreglo al Reglamento (CE) N° 1069/2009, por el que se establecen normas sanitarias aplica-
bles a los subproductos animales y productos derivados no destinados al consumo humano, los
subproductos en los que se haya detectado la presencia de metales pesados en un nivel superior al
permitido tendrin la consideracion de:

Subproductos de categoria 1.

Subproductos de categoria 2.

Subproductos de categoria 3.

Subproductos de categoria 1 o 2 dependiendo de si los productos proceden de paises terceros o son
originarios de la UE.

SA®p

El Reglamento (UE) n°® 1308/2013 por el que se crea la organizacion comin de mercados de los pro-
ductos agrarios, establece el modelo de la Union de clasificacion de la especie bovina de 8 meses o
mas. Una canal de vacuno con perfiles convexos en conjunto y fuerte desarrollo muscular corres-
ponderia a una conformacién:

A. Superior.

B. Excelente.
C. Muy buena.
D. Buena.
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PREGUNTAS DE RESERVA

76. Segin se establece en el Reglamento (CE) n°® 1334/2008 sobre los aromas y determinados ingre-
dientes alimentarios con propiedades aromatizantes utilizados en los alimentos, el término “natu-
ral” solo podra utilizarse en combinacién con la referencia a un alimento, categoria de alimentos o
fuente de aromas animal o vegetal si la parte aromatizante se ha obtenido:

Totalmente o al menos en un 98 % (p/p) a partir del material de base de que se trate.
Totalmente o al menos en un 95 % (p/p) a partir del material de base de que se trate.
Totalmente o al menos en un 92 % (p/p) a partir del material de base de que se trate.
Totalmente o al menos en un 90 % (p/p) a partir del material de base de que se trate.

oNnwP

77. De acuerdo con la Ley 40/2015, del Régimen Juridico del Sector Piblico, la potestad reglamentaria
en las materias propias de cada Departamento ministerial corresponde a:

Los/Las Ministros/as.

Los/Las Subsecretarios/as.

Los/Las Secretarios/as de Estado.
Los/Las Subdirectores/as Generales.

°onwp

78. Un método eficaz para determinar si una leche ha sido aguada:

Es el punto crioscépico, siendo indicativo de aguado si es inferior a lo normal.

Es el punto crioscépico, siendo indicativo de aguado si es superior a lo normal.

Es el uso de azul de metileno, siendo esta prueba positiva si se ha afiadido agua.
Es el uso de azul de metileno, siendo esta prueba negativa si se ha afiadido agua.

°Powp

79. Los Organismos Piblicos Estatales se crearan:

A. Por Real Decreto Ley.

B. Por Decreto Legislativo.

C. PorLey.

D. Por sus propios Estatutos de constitucion.

80. Segin se define en el articulo 2 del Reglamento (CE) 852/2004 relativo a la higiene de los productos
alimenticios, “contaminacion” es:

A. Laintroduccién de un peligro.
B. Laintroduccién o presencia de un peligro.
C. Llaintroduccién de un riesgo.
D. Laintroduccién o presencia de un riesgo.

81. Teniendo en cuenta el Reglamento Sanitario Internacional-2005, un evento extraordinario que
constituye un riesgo para la salud piblica de otros Estados a causa de la propagacién internacional
de una enfermedad y que podria exigir una respuesta internacional coordinada, es:

Emergencia de Salud PUblica de Importancia Internacional.
Emergencia Sanitaria en fronteras.

Alerta Sanitaria.

Enfermedad de Declaracidn obligatoria internacional.

onwp
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82.

83.

84.

De acuerdo con el articulo 48 del Reglamento Sanitario Internacional-2005, el Comité de Emergen-
cias asesorara al Director General, a peticion de éste, sobre lo siguiente:

Recomendaciones técnicas respecto de las enmiendas al citado Reglamento.

La formulacién de recomendaciones permanentes, sus eventuales modificaciones o su anulacion.
La procedencia de formular, modificar, prorrogar o anular una recomendacién temporal.

. El funcionamiento del citado Reglamento.
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Teniendo en cuenta el Real Decreto 380/1993, por el que se modifica la Norma general relativa a
los alimentos ultra congelados destinados a la alimentacién humana, aprobado por el Real Decreto
1101/1991, respecto a las especificaciones generales de los instrumentos de medicion de la tempe-
ratura, seiale la INCORRECTA:

A. El tiempo de respuesta debera alcanzar el 90 por 100 de la diferencia entre la lectura inicial y la final
en tres minutos.

B. El instrumento debera tener una precisién +/- 0,5 °C dentro de la gama de -20 °C a +30 °C.

C. La precisidon de las mediciones no podrd ser modificada en mas de 0,3°C por la temperatura ambiente
dentro de la gama comprendida entre -20 °C y +30 °C.

D. La resolucién del resultado del instrumento deberd ser de 0,5 °C.

SeqUn se establece en el Reglamento (CE) N° 1829/2003 sobre organismos modificados genética-
mente (OMG), dicha disposicion sera de aplicacion a (sefiale la opcion INCORRECTA):

A. los alimentos que contengan OMG.

B. los alimentos pero no a los piensos que contengan o estén compuestos por OMG.
C. los OMG destinados a la alimentacién humana y animal.

D. los alimentos que contengan ingredientes producidos a partir de OMG.

El Codigo Alimentario espaiiol (sefiale la opcion INCORRECTA):

A. Estd dividido en cinco partes, que comprenden un total de 38 capitulos.
B. Es una trasposicion del Codex Alimentarius mundi.

C. Entrd en vigor en 1975.

D. Continua parcialmente en vigor.

FIN DE LA PRUEBA.
SI HA TERMINADO ANTES DEL TIEMPO CONCEDIDO, REPASE SUS CONTESTACIONES.




